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Bergamo, data del protocollo 

Al 

Ai 

Al 

Al 

Al 

e p.c. 
Al 

Sig. Presidente della Provincia di 
BERGAMO 

Sigg. Sindaci dei Comuni 
della provincia di Bergamo 
LORO SEDI 

Sig. Presidente della Camera di Commercio di 
BERGAMO 

Sig. Direttore di Ascom 
BERGAMO 

Sig. Direttore di Confesercenti 
BERGAMO 

Sig. Questore 
Sig. Comandante Provinciale dei Carabinieri 
Sig. Comandante Provinciale della Guardia di 
Finanza 
BERGAMO 

OGGETTO: d.P.C.M. 14 gennato 2021 - svolgimento del serviZio di mensa e catering 
continuativo 

Per opportuna conoscenza, si comunica che ai sensi del d.P.C.M. del 14 gennaio 
2021 , l'attività delle mense e del catering continuativo su base contrattuale non è sospesa a 
condizione che vengano rispettati i protocolli o le linee guida diretti a prevenire o contenere il 
contagio. 

La possibilità di non sospendere le suddette attività non costituisce tuttavia titolo per 
derogare all'ordinaria disciplina in tema di attività produttive, permanendo, ove necessari, gli oneri 
di comunicazione al Suap e di aggiornamento del codice A TECO. 

Ne consegue che gli esercizi che intendano effettuare i servizi di mensa o catering 
continuativo su base contrattuale debbono disporre dei requisiti tecnici e amministrativi necessari 
allo svolgimento dei predetti servizi, sotto la primaria sorveglianza dei competenti organi comunali. 
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Per quanto riguarda invece la verifica del rispetto delle misure di contenimento del 
rischio di contagio, gli organi accertatori dovranno verificare non solo il rispetto degli specifici 
xotocolli o linee guida diretti a prevenire o contenere il contagio, ma anche la sussistenza di un 

r--r--; 
egolare contratto fra l'esercente e un datore di lavoro che giustifichi lo svolgimento dell'attività di 

1-- nensa o catering continuativo. Inoltre, sarà necessario accertare la corrispondenza fra gli avventori 
xesenti nell'esercizio al momento del controllo e i lavoratori individuati in uno specifico elenco dal 
Jroprio datore come beneficiari del servizio contrattualizzato. 
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Il Prefett~ 
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